Saveurs CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE “
)
Déjeuner
lun. 03/04 mar. 04/04 jeu. 06/04 ven. 07/04
Entrée Mousse de foie bio Laitue bio inrE\igrette Betteraves bio Macédoine bio au surimi
@ @ 3 @ @
Nugget's de filet de poulet bio i i i
Boulettes d'agneau Pané de blé Quiche au saumon
Plat Semoule bio Purée crécy bio Brocolis sautés bio

Plat de substitution

@

Boulettes végétales

Petits pois bio

@

Nugget's de poisson

@

@

Petit suisse sucré Gouda bio Vache qui rit bio Fromage blanc bio
Fromage Tl @ = @ @ 2
= [ 2
Dessert Fruit de sgon bio Compote de Pgmme bio Salade de fruits frais bio Crépe fourrée au chocolat
@ BT @ m Oeuf de paques
ka L~
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants: QJI"
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. SAVMYS
Ces menus sont susceptibles de modification dd a l'approvisionnement.
) @ : Produit issu de I'agriculture biologique 7 : Origine France B : Fruits et légumes de saison €I} : Fait sur place



Saveurs CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE
Déjeuner
mar. 11/04 jeu. 13/04 ven. 14/04
, ) Salade de tomate hio Bruschetta a la mozzarelle bio
Entréee Rillettes de thon v

Plat

Plat de substitution

Lasagnes bolognaise bio

&7

Lasagnes aux épinards et ricotta

Saint moJret bio

@

Haricots rouges bio facon chili

Riz bio

@ q >

Guigoe Torce
L~

Yaourt nature bio

@

Filet de colin meuniére
MsC
=

Haricots plats persillés

CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE
NIVEAU 2

Mini cabrette bio

s v
Fromage @
Yaourt aromatisé bio R ] ) Fruit de saison bio
Dessert = Gateau anniversaire @
T~ 2
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants:
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
), La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. Rﬁgﬂl Q;I-
Ces menus sont susceptibles de modification dd a I'approvisionnement. S A vs
. 1 . . . . . . . - 7 . z 7 MSC| a VM
@ : Produit issu de I'agriculture biologique % : Viandes de France 7 : Origine France : Indication Géographique Protégée & : Péche Durable
) W= ¢« Certification environnementale niveau 2 B : Fruits et [égumes de saison
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