Rogd ot
Saveurs CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE
Y

mar. 02/05

Déjeuner

jeu. 04/05

ven. 05/05

Salade de lentilles bio

Entrée @

Gratin de coquillettes bio au fromage

Plat @

Plat de substitution

Petit suisse sucré
Fromage =

Onigine Tranee
y

L~

Purée pomme fraise bio

Taboulé bio

@

Réti de porc bio

@

Carottes bio

@ />
uigine arce
L~

Tortilla de pommes de terre

Tomme catal

e ala coupe

Fruit de saison bio

Bruschetta a I'emmental bio

@

Filet de colin
MSC
=
Sauce vierge
Tortillons bio

@

Gouda bio
Tk

L~

Créme dessert chocolat bio

Dessert @ o il
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants:
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
) La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. Rﬁgﬂl Q;I-
Ces menus sont susceptibles de modification di a I'approvisionnement. SAVMYS

m @ : Produit issu de I'agriculture biologique 77 : Origine France @ : Appellation d'Origine Protégée F: Fruits et légumes de saison & : Péche
Durable



Saveurs CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE
Déjeuner
mar. 09/05 jeu. 11/05 ven. 12/05
. Jus d'orange frais bio Salade verte bio Mousse de foie bio
Entrée

Plat

Plat de substitution

@

Lasagnes aux épinards bio

Yaourt naEure bio

@

Steak haché de boeuf bio
@ %
Sauce pizzgolo bio

@

Purée de pommes de terre bio

@

Filet de colin
MSC

=
Sauce creme

Emmental bio

@

Paella de colin
mSC
Z

Riz safrané bio

@

Mini cabrette bio

Fromage e = =

Onigine Frarce Ouugine Trance Onigine Trance

L~ L~ L~

Fruit de saison bio Yaourt aromatisé bio Purée de pomme bio

Dessert % = =

& & [ U
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants: QJI"

) céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. SAVMYS
Ces menus sont susceptibles de modification dd a I'approvisionnement.
oy . 1 . . . - . . . P . . [MSC ~
) @ : Produit issu de I'agriculture biologique 7 : Origine France 4 : Fruits et légumes de saison % : Viandes de France B : Péche Durable



Saveurs CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE
N\
Déjeuner
lun. 15/05 mar. 16/05
Salade de tomate bio .
Entrée WZ“: Better%es bio
Coulis aux herbes
Roti de dinde bio Quenelles natures bio
@ @
Plat Sauce supréme Sauce financiére

Plat de substitution

Riz pilaf bio

@ >

C=
Filet de colin
MSC
=
Sauce normande

Le carré président bio

Epinards branche bio a la créme

@

Petit suisse sucré

Fromage -
@ T
Dessert Purée pomme fraise bio Fruit de saison bio
edd
@ @R
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants:
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
) La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. Rﬁgﬂl QJI"
Ces menus sont susceptibles de modification di a I'approvisionnement. S A e
oL ven

@ : Produit issu de I'agriculture biologique 7 : Origine France - Indication Géographique Protégée & : Péche Durable B : Fruits et Ilégumes de
\ g giq g graphiq g g w



Saveurs CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE
Déjeuner
lun. 22/05 mar. 23/05 jeu. 25/05 ven. 26/05
‘ Carottes rapées bio Bruschetta a la mozzarelle bio Salade de tomate bio Panier au fromage bio
Entree ) @ = @
T T3
Omelette bio nature Cordon bleu bio

Semoule bio

Plat

Plat de substitution

@

Aux pois chiches

@

Carottes bio

'TJ\
‘9 Guigine T
L~

Yaourt nature bio

@

Petits pois carottes bio

Filet de colin pané
MSC

7

Mimolette bio

Parmentier bio de colin
MSC

%

Fromage Palmito S
@ > @
Salade d'oranges bio Purée pomme abricot bio o ) Fruit de saison bio
Dessert @ @ Tarte croisillons abricots % @
2 1o
Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants:
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
) La viande de boeuf provient de bétes nées, élevées, abattues et découpées dans les pays suivants : France, Allemagne, Italie. Rﬁgﬂl QJI"
Ces menus sont susceptibles de modification dd a I'approvisionnement. SA UVS

m @ : Produit issu de I'agriculture biologique -

saison

- Origine France & : Péche Durable & : Appellation d'Origine Protégée 4 : Fruits et légumes de


http://www.tcpdf.org

