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Déjeuner
lun. 20/11 mar. 21/11 jeu. 23/11 ven. 24/11
Entrée Salade verte bio Oeuf am_,J bio Paté de foie bio Potage de légumes bio
| @8 e @ @

Nugget's de filet de poulet bio
Plat =

Pommes vapeur

|

Plat de substitution Nugget's de poisson

Camembert bio & la coupe
Fromage i
i

Purée de pomme bio
Dessert o

Do Traar

L~
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Lasagnes aux épinards et ricotta

Yaourt nature bio
@2
W

Fruit de saison bio

8H

Blanquette de veau

Riz aux petits |égumes bio

@

Blanquette de colin
MSC
3

Cantal AOP
®

Fruit de saison bio

el

Nos préparations peuvent contenir les allergénes (ou traces) suivants:

céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues ef découpées en France ou UE.

Ces menus sont susceptibles de modification d a I'approvisionnement. .

@ : Produit issu de I'agriculture biologique &= : Certification environnementale niveau 2 == : Origine France BH: Fruits et légumes de saison 8 :

Péche Durable @ : Appellation d'Oricine Protéaée

Filet de colin
MSC

v
Sauce tomate
Ebly bio

Mini cabrette bio
=
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Yaourt aromatisé bio
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