Rﬁg«l of
Savears CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE a

Déjeuner
lun. 06/05 mar. 07/05
. Carottes rapées bio Salade de tomate bio
Entréee = @ =
s 2
Quenelles natures bio
@ Lasagnes a la bolognaise bio
Plat Sauce béchamel @
Riz pilaf bio =
Co
Plat de substitution Lasagnes ricotta épinards
Brie bio a la coupe Edam bio
Fromage @ 5 .
= o
Dessert Flan vanille caramel bio Fruit de saison bio
@

Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants :
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
a Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. Rﬁgﬂl Q;I'
Ces menus sont susceptibles de modification dd a I'approvisionnement.

“ @ : Produit issu de l'agriculture biologique 77 : Origine France @ : Indication Géographique Protégée = : Viandes de France F: Fruits et
) |égumes de saison



Saveurs CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE
Déjeuner
lun. 13/05 mar. 14/05 jeu. 16/05 ven. 17/05
. Betteraves bio Macédoine de légumes bio Mortadelle bio
Entree

Plat

Plat de substitution

@

Raviolis ricotta épinards bio

@

Omelette bio nature

@

Purée crécy bio

@

@

Boulettes de bceuf bio

&7

Haricots verts bio

@

Boulettes végétales

Bruschetta au chévre bio

@

Filet de colin
MSC
=
Sauce citron
Riz pilaf bio
=

Yaourt nature bio Coulommiers bio a la coupe Mini cabrette bio Tomme catalane a la coupe
Fromage @ @ @ 5
o - =
Madeleine bio Fruit de saison bio Purée pomme poire bio Fruit de saison bio
Dessert @ iy o
2 &
Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants :
céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
), Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. Rﬁgﬂl Q;I-
Ces menus sont susceptibles de modification dd a I'approvisionnement. S A vs
. . N . . . . . . P . . ES ~ VM
“ @ : Produit issu de I'agriculture biologique 7 : Origine France F: Fruits et légumes de saison % : Viandes de France B : Péche Durable :

Indication Géographique Protégée @ : Appellation d'Origine Protégée



Saveurs CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE
Déjeuner
mar. 21/05 jeu. 23/05 ven. 24/05
Entrée Jus d'orange frais bio Melonjgo Salade verte bio
@ @ 2 @
Semoule bio

Plat

Plat de substitution

Hachis parmentier bio
@7

Parmentier de Colin
MSC
=

Yaourt nature bio

@

Légumes couscous bio

Saint moret bio

Fish and chips
Pommes crispy

Fromage = @ —
L~ L~
Purée pomme abricot bio ] o Petits suisses aromatisés bio
Dessert @ Muffin aux pépites de chocolat @ =
U
Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants : QJI“
) céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. SAVMYS
Ces menus sont susceptibles de modification di a I'approvisionnement.
i f . . . . [MSC P - .. = . f .. , ,
) @ : Produit issu de l'agriculture biologique % : Viandes de France B : Péche Durable -7 : Origine France @ : Appellation d'Origine Protégée



Rﬁg«l of
Savears CHATEAUNEUF VILLEVIEILLE a

Déjeuner
lun. 27/05 mar. 28/05 jeu. 30/05 ven. 31/05
Entrée Carottes rapées bio Salade de tomate bio Salade verte bio Oeuf dur bio
= >
Aioli de colin
. . 4
Bouchée a la reine aux dés de poulet Croustillant au fromage bio Z
Plat Ebly bio @ Riz aux petits légumes et porc sauce Légumes vapeur bio
@ Brocolis sautés bio barbecue
@ Pommes vapeur bio
Plat de substitution Bouchée aux fruits de mer Riz aux petits légumes
Fromage Brie bio & la coupe Yaourt nature bio Camembert bio Vache qui rit bio
= = =
Purée de pomme bio Biscuit bio Fruit de saison bio Créeme dessert vanille bio

Dessert =~ 2
2 @ e @

Toutes nos préparations contiennent sous forme d'ingrédients ou de traces les allergénes suivants : QJI“
) céréales a base de gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, mollusques, lupin.
Les viandes proviennent de bétes, nées, élevées, abattues et découpées en France ou UE. SAVMYS
Ces menus sont susceptibles de modification di a I'approvisionnement.
. . 1 . . . — . . . s . MSC| ~
) @ : Produit issu de I'agriculture biologique 7 : Origine France F: Fruits et légumes de saison & : Péche Durable
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